Promocja rezultatow
projektu LdV ,Hiszpanskie

smaki, polska goscinnosc¢”

W dniu 13.10.2014 w Zespole
Szkdét Gastronomiczno-Hotelarskich w
Gdansku odbyta sie prezentacja
rezultatéw stazu zagranicznego
zrealizowanego w ramach projektu
Leonardo da Vinci: ,Hiszpanskie
smaki, polska goscinnos$¢”, w ktorym
szkofa jest beneficjentem.

W tym waznym dla zycia szkoty
wydarzeniu wzieli udziat przedstawiciele organu prowadzgcego — Dyrektor Rozwoju
Spotecznego Urzedu Miasta Gdanska, pan Piotr Kowalczuk oraz z Referatu Organizacji i
Monitorowania Oswiaty, pani Katarzyna Chesy; przedstawiciele Organu Nadzorujgcego z
Wydziatu Rozwoju Edukacji Kuratorium Oswiaty w Gdansku pani lwona Domachowska i pan
Marek Nowicki. Posumowanie stazy i praktyk zagranicznych byto réwniez okazjg do
spotkania z przedstawicielami Srodowiska branzowego. Przybyli na nie: wiasciciel hotelu
Amber — pan Eugeniusz Macur, dyrektor hotelu Grand Cru — pan Marcin Stachow, szef
kuchni w restauracji VNS — pan Witold Wesotowski, szef kuchni w restauracji Zagroda — pan
Wiestaw Pawtowski, z-ca szefa kuchni w restauracji Dwor Oliwski — pan Patryk Orzot, szef
kuchni w restauracji Goldwasser — pan Rafael Dragacz, przedstawiciel Stowarzyszenia
Kucharzy Polskich — pan Krzysztof Wierzba.

Uczniowie — uczestnicy projektu zaprezentowali nabyte umiejetnosci zawodowe oraz
jezykowe. Zaproszeni goscie mogli zobaczy¢ scenki sytuacyjne, w ktérych uczniowie
postugiwali sie jezykiem hiszpanskim i angielskim, zobaczy¢ pokaz obstugi synchroniczne;j
gosci w sali konsumenckiej, prezentacje wybranych zaktadéw gastronomicznych
i hotelarskich oraz skosztowac potraw przygotowanych wedtug receptur hiszpanskich.
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Jest to drugi projekt Leonardo da Vinci realizowany przez Zespot Szkét Gastronomiczno-
Hotelarskich we wspétpracy z hiszpanhskg instytucjg posredniczgcg Europroyectos LdV przy
dofinansowaniu ze srodkow Komisji Europejskiej, ktore wyniosto ponad 102 tysigce Euro.

Projekt jest realizowany przy wsparciu finansowym Komisji Europejskiej
w ramach programu "Uczenie sie przez cate zycie"

Publikacja powstata w wyniku projektu zrealizowanego przy wsparciu finansowym Komisji Europejskiej w ramach
programu ,Uczenie sie przez cate zycie”. Publikacja odzwierciedla jedynie stanowisko autora. Komisja Europejska ani Narodowa
Agencja nie ponoszg odpowiedzialnosci za umieszczong w niej zawarto$¢ merytoryczng ani za sposob wykorzystania zawartych
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Celem projektu byto zdobycie nowych umiejetnosci zawodowych, ksztatcenie umiejetnosci
interpersonalnych oraz doskonalenie kompetencji jezykowych.

Trzeba nadmieni¢, ze nad samym stazem zawodowym honorowy patronat objeto Kuratorium
Oswiaty w Gdansku a nad catym projektem Stowarzyszenie Kucharzy Polskich.

Whniosek o dofinansowanie projektu zostat ztozony w
lutym 2013 a pozytywny wynik rundy selekcyjnej
ogtoszony w maju 2013. We wrzesniu 2013 odbyta sie

rekrutacja do udziatu
w projekcie wsrod uczniow klas Il technikum
[ zasadniczej szkoty zawodowe;. tacznie

w projekcie wzieto udziat 34 uczniéw: 14 uczniow
technikum Zzywienia i ustug gastronomicznych, 15
ucznidw technikum hotelarskiego i 5 ucznidéw
zasadniczej szkoty zawodowej o profilu kucharz.

Dzieki udzialowi w projekcie uczniowie odbyli
miesieczne  staze zawodowe w  zaktadach
gastronomicznych i hotelarskich w Grenadzie na
potudniu Hiszpanii w maju
i czerwcu biezgcego roku. Przygotowanie do stazu
odbywato sie poprzez obowigzkowy  udziat
w zajeciach z przygotowania jezykowo-
pedagogiczno-kulturowego. Obejmowaty one wyktady
z zakresu historii, kultury i kuchni hiszpanskiej,
warsztatbw z psychologiem, etyki zawodowej,
programow unijnych, dodatkowych lekcji z jezyka
angielskiego zawodowego. Jednak najwazniejszym elementem byt udziat w kursie jezyka
hiszpanskiego, poniewaz byto to dla uczniéw pierwsze doswiadczenie z tym jezykiem.

Staze odbyly sie w 14 rdznych zakfadach hotelarskich i gastronomicznych, wsrdd nich
zaktady posiadajgce rekomendacje Michelin oraz hiszpanskich instytucji branzowych.
Stazysci zostali mile przyjeci i otrzymali pozytywne opinie i oceny od opiekunéw praktyk w
zaktadach pracy. Nauczyciele, ktérzy sprawowali opieke nad stazystami w trakcie pobytu w
Hiszpanii i monitorowali przebieg stazu, potwierdzajg, ze w zaktadach pracy podkreslano
wiedze, zaangazowanie, pracowitos¢, che¢ do nauki i pracy, a w przypadku zwlaszcza
uczniéw z klas o profilu hotelarskim wysokie umiejetnosci jezykowe.

W trakcie pobytu w Grenadzie uczniowie kontynuowali realizacje programu kulturowego.
Zwiedzili zabytki Granady a wsrdd nich zabytkowa dzielnice Albacin, jaskinie Sacromonte,
kompleks patacowy Alhambra, zabytki Kordowy i Malagi.
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Udziat w stazu byt dla ucznidw wyjgtkowg okazjg do zdobycia nowych doswiadczen
zawodowych: nabyli nowe umiejetnosci, mieli okazje doskonali¢ znajomos$¢ jezykéw obcych,
nauczy¢ sie pokonywac¢ wiasne stabo$ci. Stazysci podkreslali zyczliwos¢ i wyrozumiato$é
os6b, z ktorymi mieli okazje pracowaé. Poznali nowg kulture i nauczyli sie samodzielnosci,
wzrosta ich motywacja do dalszego ksztatcenia i rozwoju. Zdobyte umiejetnosci zawodowe
zostaty potwierdzone wreczeniem dokumentu Europass Mobilnos¢ wystawionym przez
Krajowe Centrum Europass, ktéry wraz z uzyskanymi referencjami od pracodawcow
niewatpliwie wzbogaci CV. Stazysci bedg dzieli¢ sie umiejetnosciami i wiedzg z kolezankami
i kolegami a w przysztosci bedg mogli je wykorzysta¢ na lokalnym rynku pracy i przyczynia¢
sie do jakosci oraz rozwoju gastronomicznych i hotelarskich ustug w naszym regionie.
Chociaz sam projekt nadal trwa, mozna smiato stwierdzi¢, ze zaktadane cele zostaty juz
w duzej mierze osiggniete.

Opracowata — koordynatorka projektu — Anna Pawelec

Projekt jest realizowany przy wsparciu finansowym Komisji Europejskiej
w ramach programu "Uczenie sie przez cate zycie"

Publikacja powstata w wyniku projektu zrealizowanego przy wsparciu finansowym Komisji Europejskiej w ramach
programu ,Uczenie sie przez cate zycie”. Publikacja odzwierciedla jedynie stanowisko autora. Komisja Europejska ani Narodowa
Agencja nie ponoszg odpowiedzialnosci za umieszczong w niej zawarto$¢ merytoryczng ani za sposob wykorzystania zawartych

w niej informacji.



