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Rekrutacja

Rekrutacja zaczeta sie juzn apoczqgtku roku, a
uczniowie zostali powiadomieni o szczegdtach
projektu.

W chwili rozpoczecia zapiséw na projekt, chetnych
byto zadziwiajgco sporo

Formularze i proces rekrutacyjny byt opisany oraz
dostepny do wydruku na stronie internetowej szkoty


http://www.zsgh.gda.pl/

Nastepnie odbyty sie testy psychologiczne
przygotowane przez Panig Monike Szube

W niediugim czasie zostaty ogtoszone daty rozméw
kwalifikacyjnych

Owe rozmowy byty sprawne lecz nadzwyczaj
konkretne i dogtebne, co pozwolito na wybranie
najlepszych kandydatéw do tego projektu



Ogtoszenie wynikdéw

W auli szkolnej zostaty ogtoszone wyniki, podane
zostaty w kolejnosci losowej

Kazde nazwisko byto wyczekiwane oraz
oklaskiwane przez podekscytowanych ucznidw
Niestety pomiedzy okrzykami radosci przewinety
sie fale smutku, poniewaz nie byto wystarczajgco
duzo miejsc by kazdy mégt dostac sie do projektu.



Kurs hiszpanskiego

Uczestnicy wczesniej nie mieli stycznosci z tym
jezykiem, zatem podijeli sie ochoczo do wyzwania
nauki

Nauka szta sprawnie, co pdzniej owocowato na
wyjezdzie

Najwazniejsze zwroty uzywane w dniu codziennego

oraz przy pracy w zaktadzie gastronomicznym
zostaty uchwycone



Poznawanie kuchni hiszpanskiej

Lostaty zorganizowane i zrealizowane dwa wyiscia
do restauracji natchnionych kuchniq hiszpanskg.

MielisSmy okazje poznad podstawowe potrawy i
produkty uzywane w tym rejonie oraz oczywiscie
ich smak

Lostata nam réwniez przyblizona wiedza ogdlna
na temat tradycji produktow



Pierwszy dzien praktyk
—

-1 Dzien zaczqt sie od odprowadzenia
przez opiekundw ucznidéw do ich
zaktadow

71 Byta to pierwsza okazja by poznad
uktad kuchni i pracownikéow

11 Zostaty przekazane doktadniejsze
instrukcje dotyczqgce pracy w kuchni




Pierwsze chwile na kuchni
]

11 Lostatam przydzielona do restauraciji
La Fabula Restaurante razem z drugim
uczniem Kacprem Serafinczukiem

11 LostaliSmy oprowadzeni po zaktadzie

11 Zapoznali nas z rozmieszczeniem
produktéw i sprzetéw




Rozpoczecie pracy w La Fabula
Restaurante

Dzien zawsze zaczynat sie o 10 rano

Laczynalismy od odkazenia odpowiednimi
srodkami sanitarno-higienicznymi blatéw

Obowiqzki przydzielone na sam poczqgtek
pozwalaty sie przyzwyczai¢ do nowego srodowiska
, czyli przyjrzeniu sie panujgcym tam strandardom



Utrzymywanie czystosci

Rzeczq priorytetowq jest utrzymanie sanitarnej
czystosci oraz porzqdku ergonomicznego

Pozwalato to na prace przy wielu czynnosciach na
raz, zarazem by kazda z nich zostata wykonana z
nalezytq jakosciq

A stanowiska pracy byty dzieki emu zawsze w
stanie gotowosci



Przygotowania do serwisu
popotudniowego

Na samym poczqtku przygotowywato sie produkty
podstawowe do potraw taki jak warzywa czy mieso

Laliczato sie do tego segregowanie, krojenie,
obieranie, szatkowanie itd.

Wstepne przygotowywanie przystawek i
potproduktéow do dan
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niadania hotelowe

Restauracja jest potgczona z hotelem i jest
odpowiedzialna za sniadania dla gosci

W pierwszym tygodniu czesto pomagatam je
przygotowywac

Wiliczato sie w to przygotowywanie misek i
potmiskdw oraz porcjowanie suszonych owocow,
dzemdw szynek, seréw, jogurtdw, deserkdw,
paczkow, swiezych owocdw, satatek owocowych
crossiantow itd.



Serwis popotudniowy

Przygotowanie stotu z naczyniami potrzebnymi do wariagji
dan

Produkcja nie jest zatrzymana w tym czasie, lecz sq
wyjasnione priorytety dziatania, jak gotowos¢ na
niezwtoczne przygotowanie podanie dania o okreslonych
parametrach.

Kady z produktéw lub poétproduktdéw musi znajdowad sie w
odpowiedniej czesci lodédwek czy chtodni i po
kazdorazowym wyjeciu pudetka z danym pétproduktem
musi by¢ réwniez niezwtocznie odtozony na miejsce by
reszta zawartosci nie tracita wiasciwej temperatury
przechowywania






Serwis wieczorny

Zaczyna sie o godzinie 20, a ruch staje sie bardziej
natezony

Polega na tym samym co serwis popotudniowy, lecz
w mniejszym stopniu sie skupia na produkcji
Konczy sie wraz z ostatnim klientem okoto 1 w nocy

Przygotowywane sq gotowe tace do wystawienia
na hotelowe sniadania



Imprezy i eventy
—

0 Zdarzaty sie imprezy okolicznosciowe,
gdy restauracja byta zamykana dla
oséb nie zaproszonych

1 Menu sktadato sie wtedy z 7-8
koktajlowych dan oraz przekqgsek

1 Mozna bylo zauwazyé szczegdlne
skupienie by dania byty wydawane
jednoczesnie o tej samej temperaturze
gramaturze i wyglgdzie

0 Znaczne zaangazowanie zespotu w
harmonijng prace



Wycieczki
-

11 Kazdy wolny dzien byt scisle
zaplanowany, byty wyijscia
turystyczne, do waznych miejsc w
Hiszpanii na przyktad Salobreni
Cordoby Malagii czy Alambry

- Bedqgc w takim kraju, szkoda by
byto nie pojs¢ rowniez na plaze co
dwukrotnie udato sie zrealizowaé




Podsumowanie praktyk

Wyijazd byt nadzwyczaj rozwijajqcy i ksztatcqcy,
pozwolit na rozwiniecie umiejetnosci ktére bytyby
niemozliwe do uzyskania w Polsce

Pobyt pozwolit na rozwéj umiejetnosdi interpersonalnych
oraz w szczegdlnosci jezykowych

Dzieki temu doswiadczeniu zwiekszyta sie moja
atrakcyijnosé na rynku pracy

Nowe umiejetnosci z pewnosciq bedq czesto uzywane w
przysztosci



Ocena projektu Erasmus+

Wyjazd zalicznam do udanych

Organizacja byta bezbtedna a wszelkie
niedogodnosci natychmiastowo rozwigzywane

Miejsce zamieszkania byto dogodne, a okolice
piekne i zabytkowe

Kwestie rekrutacyjno-przygotowujqce spethity swojq
role

Kadra zawsze stuzyta radq i pomocq przed w
trakcie projektu



