Prezentacja Kacper Serafinczuk
m A Restaurante La Fabula

w ramach programu

Unii Europejskiej Erasmus+
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Aperitivo

o Drobne przekaski,
podawane dla kazdego
goscia na poczatku
posiiku.




Primero

« Brioche al vapor —
gazpacho w odswiezonej
wersji podawane zaraz po
aperitivo




Segundo

« Quisquilla crunch-
ostatnia z przekgsek
podawana przed
gtownymi przystawkami




Entremes

 "Burrata, cebollay
codoriniz" — pierwsza z
przystawek




Entremes

. "Burger" —atak
naprawdg tatar, kolejna z
przystawek.




Plato

« "Ciervo con remolchay
nueces pecan” — jelen
jako danie gtowne




Plato

« 'Terneracon patatasy
demi-glace"- danie
gtowne podawane czg¢sto
na bankietach




Ensalada

« "Col, cordero, yogury
menta" — ostatnie ze
stonych dan.




Vermut

« "Vermut Granada" —
danie w postaci drinka na
bazie likieru z granatow.




Kilima

"Kilima" — przekaska
majaca na celu
oczyszczenie kubkow
smakowych przed
deserami




Pre postre

« "Cous cous dulce" — kus
kus w wersj1 na stodko




Postre

o Deser do ztudzenia
przypominajacy gumki
do zmazywania "Milan"




Postre

« "Almendra Earl grey" —
deser na bazie migdatow
| czarnej herbaty




Postre

o "Corales" — deser
1mitujgcy morskie dno




Postre

« "Naranja del valle del
lecrin® — mus z
czerwonych pomaranczy
wygladajacy jak caty
OwWOC




Petit-fours

o "Petit-fours" — stodkiego
zakonczenie kazdego
positku, czyli selekcja
pieciu matych ciastek.




Ja podczas serwisu
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