Budyn

Normatyw surowcowy na biszkopt:
e 900g mleko migdatowe
e 2 gwiazdki anyzu
e 30g trawa cytrynowa
e 400g cukier
e 520 mazeina

Sposob przygotowania:
800g mleka, anyz 1 trawg¢ cytrynowa zagotowaé, caly czas mieszajac.
Zafoliowa¢ 1 odstawi¢ na 10 min. Nastepnie dodaé, wczesniej polaczona,
mazein¢ ze 100g mleka migdatowego 1 cukier. Wymiesza¢, odcedzi¢ 1 gotowac
przez ok.3 min. Schtodzi¢.
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Normatyw surowcowy na biszkopt:
e 6629 herbata (11 wody - 20g herbaty. Gotowac¢ 5 min.)
e 194g cukier
e 50g glukoza (w proszku)
e 4g agar
e 40g dextrosa
e 50g sok z cytryny

Sposob przygotowania:

Do herbaty doda¢ potaczong dextros¢ z glukozg. Wymiesza¢ i doda¢ cukier z
agarem. Zagotowac, tak by ostatnie krysztatki cukru si¢ rozpuscity (ogrza¢ do
0k.40°C). Doda¢ sok z cytryny i1 zamrozic.
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